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1. Introduktion

1.1 Bakgrund

Nationella branschriktlinjer for hygien i butik, Sdker Mat i din butik, togs fram 2007 och har
reviderats 2009 och 2013 av Svensk Dagligvaruhandel (SvDH). Syftet var ett fa en grund for
gemensamma rutinbeskrivningar och leda till enhetlig kontroll 6ver hela landet. Svensk standard
for livsmedelshantering i butik har tagits fram for att tillgodose de branschspecifika krav och
forutsattningar som finns for hantering av livsmedel i butik. Saker Mat i din butik har anvants som
grund.

Detta ar version 3 av den standard som togs fram 2009 av SvDH. Texten i standarden ar uppdelad
i standardtext, som innehaller de skarpa standardkraven. Till viss standardtext finns
forklaringstext som tillagg. Dessa forklaringar ar inte standardkrav utan finns med bara for att
fortydliga standardtexten.

1.2 Syfte
Syftet med detta dokument ar att tydliggora de villkor som galler for certifieringsorgan (CO) som
onskar revidera och certifiera gentemot ”"Svensk standard for livsmedelshantering i butik”.

1.3 Normativa dokument
Foljande skrifter behovs for de organisationer som dnskar tillampa kraven och reglerna i detta
dokument:

”Svensk standard for livsmedelshantering i butik” utgava 3.

”Grafisk manual” version 3.

”"Beddmning av dverensstdmmelse - Krav pa organ som certifierar produkter, processer och
tjanster (ISO/IEC 17065:2012 )” Denna standard &r under inférande och kommer vara inférd
2015-09-15. Fram till dess galler aven EN 45011 for ackreditering.

| ”Krav och villkor for organisationer som utfor revision och certifierar gentemot Svensk standard
for livsmedelshantering i butik” finns angivet allmanna krav pa revisorer och CO som dven
forekommeri” (ISO/IEC 17065:2012)” from 2015-09-15, fram tilldess géller EN 45011. Om det
skulle uppsta konflikt mellan dessa allmanna krav sa har ”(ISO/IEC 17065:2012)”
tolkningsforetrade.

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid 3 av 14
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2. Villkor for registrering hos Svensk Dagligvaruhandel och krav pa
ackreditering

2.1 Allmant

CO som ar ackrediterade eller har ansokt till ett ackrediteringsorgan anslutet till IAF —
International Accreditation Forum samt signerat MLA — multilateral agreement om ackreditering
enligt En 45011 och from 2015-09-15 ISO/IEC 17065:2012 kan ansoka till SYDH om att bli
registrerade for att fa utféra revisioner och certifiera gentemot ”Svensk standard for
livsmedelshantering i butik”.

2.2 Ansokan om registrering

CO ska till SvDH skicka in ett ifyllt ansokningsformular (formularet finns pa SvDH’s webbplats). Till
ansokan ska CO bifoga en kopia pa ackrediteringsbeviset eller en kopia pa bekréaftelse fran
ackrediteringsorganet om att man ansokt om ackreditering samt en kopia pa att man har en
ansvarsforsakring som uppgar till minst 1 000 000 SEK.

Vid mottagandet av ett ifyllt anskningsformular och tillhérande handlingar skickar SvDH ut
foljande till den ansdkande organisationen;

o Avtal.

e Formular for ansékan om registrering av revisorer.
e Kursplan for utbildning i standarden.

e Information om SvDH utbildningsmaterial.

e Krav och villkor(detta dokument)

e Losenord och lank till den grafiska manualen.

SvDH registrerar organisationen och dess revisorer da man erhallit ett, av den ansdkande
organisationen, paskrivet avtal och en lista 6ver de revisorer som ska utfora revision gentemot
standarden.

2.3 Ackreditering

CO som har en pagaende ansékan om ackreditering hos ett ackrediteringsorgan anslutet till IAF
och som registrerats hos SvDH kan genomfora revisioner gentemot standarden innan de blivit
ackrediterade under forutsattning att CO’s revisorer anses uppfylla kriterierna i detta dokument
och att CO forvantas bli ackrediterade inom 12 manader. Dock finns inte behorighet att utfora
giltigt certfikat.

Nar CO erhallit sin ackreditering for standarden ska en kopia pa ackrediteringsbeviset skickas till
SvDH. CO maste omedelbart informera SvDH om eventuella fordndringar i dess
ackrediteringsstatus.

2.4 Standardigarens ataganden

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid 4 av 14
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SvDH uppratthaller ett register éver organisationer som har pagaende ackrediteringsansdkan for
standarden, ackrediterade CO och revisorer som uppfyller kriterierna for att revidera och
certifiera gentemot standarden samt en databas Over alla butiker som reviderats och certifierats
enligt standarden.

SvDH har utarbetat en kursplan fér den utbildning som revisorer, revisionsledare och personer
som beslutar om certifiering ska ha genomgatt.

SvDH har aven tagit fram ett utbildningsmaterial som de organisationer som sa énskar kan
inforskaffa och anvanda sig av for att genomfora utbildningen enligt kursplan. Det ar dock fritt for
CO eller annan organisation att om de sa onskar ta fram ett eget utbildningsmaterial under
forutsattningen att det foljer SvDH’s faststallda kursplan.

SvDH kommer att minst tva ganger per ar arrangera sa kallade kalibreringsméten dar de CO som
ar ackrediterade eller har ansokt om ackreditering gentemot standarden ska delta med minst en
representant. Extra méten kan hallas pga. av speciella omstdndigheter som pakallats av SvDH.
Avsikten med motena ar att formedla information fran SvDH till CO néar det géller tolkning och
forandring av krav samt andra faktorer som kan tankas paverka revisions- och
certifieringsprocessen.

SvDH ansvarar for att standarden finns tillgénglig for de som 6nskar ta del av dess innehall och att
standarden ar 6ppen for ackreditering for de som uppfyller kriterierna for ackreditering.

SvDH har en samordnare som ar ansvarig for administreringen av standarden och de villkor som
galler for att fa certifiera gentemot standarden samt kontakten med berérda parter sdsom
certifierings- och ackrediteringsorgan. Samordnaren ser aven till att certifierings- och
ackrediteringsorganen informeras om nya och uppdaterade krav och villkor. Vid férandringar av
standarden och/eller krav och villkor giller en 6vergéngsperiod pa 18 manader, giller bade butik
och CO.

Samordnaren ska inom 14 kalenderdagar skriftligen besvara alla forfragningar fran CO’s
kontaktperson. Komplett aterkoppling ska, om inte annat skriftligen avtalats, ske senast inom 28
kalenderdagar. Undantag géller fér fragor som maste upp till behandling i Radet fér standarder,
vilket da kommer att ske vid forsta moijliga tillfélle.

SvDH’s styrgrupp, “Radet for standarder” (RFS), 6vervakar att standarden och detta dokument
overensstammer med gallande lagstiftning och omvarlden i 6vrigt, exempelvis férandringar av
branschriktlinjer, vad det géaller de avsnitt som standarden berdr samt samordnar revideringen av
standarden vid lampliga tillfallen. RFS ska dven se till att det finns en kanal fér att kommentera
synpunkter pa standarden och dess innehall. Standarden ska minst en gang vart tredje ar
grundligen ses dver och vid behov omarbetas av RFS. RFS ska minst en gang per ar traffas for att
stdmma av standardens innehall och villkoren for certifiering. RFS agerar dven pa signaler utifran;
bl.a. CO, myndigheter, butiker rorande klagomal, forfragningar om regeltolkningar vilket kan leda
till regelfortydliganden.

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid 5 av 14
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SvDH’s samordnare behandlar ansékningar fran CO som dnskar certifiera enligt standarden och
avgor om dessa uppfyller kriterierna i denna standard och inhdmtar rad fran RFS vid behov
Samma hantering géller for registrering av revisorer. Syftet med denna hantering ar att
kontrollera att det inte foreligger nagra hinder hos organisationer som vill ga in i systemet samt
att de har personal som uppfyller minimikraven. RFS ager ratt att delegera denna hantering till
standardens samordnare eller till annan part som RFS finner lamplig. Permanenta medlemmarna i
RFS bestar av representanter for medlemsforetagen i SVDH. Darutover dger RFS ratt att tillsatta
ytterligare tillfdlliga medlemmar da RFS anser det vara lampligt.

Expertrad for standarder (ERS)

SvDH tillkallar experter vid behov. Radet bestar av experter inom standardens omrade.
Medlemmar i radet kan anlitas for att ge RFS rad och bedémningar sa val i enskilda fragor som vid
exempelvis revidering av styrande dokument. ERS kan inbjudas till de workshops som arrangeras
av SvDH

2.5 Certifieringsorganens ataganden

CO ska inom 14 kalenderdagar skriftligen besvara alla forfragningar fran personal anstalld hos
eller av tredjepart anlitad av standardagaren. Komplett aterkoppling ska, om inte annat skriftligen
avtalats, ske senast inom 28 kalenderdagar.

CO ska for SvDH’s rékning inhamta en administrativ avgift fran varje butik for varje revision
gentemot standarden. Den administrativa avgiften ar fran 2015, 500 SEK per butik for medlemmar
i SvDH och 1 000 SEK per butik for ovriga.

All dokumentation relaterad till revisorer gentemot standarden och interna dokument sasom
utbildningsbevis, interna revisioner och intern kalibreringar ska arkiveras av CO under en sapass
lang tid att de tillgodoser gallande krav.

CO ska sakerstélla att de butiker som ar certifierade gentemot standarden omedelbart informerar
CO om de maste aterkalla av butiken tillverkade produkter, da de riskerar vitesforeldggande,
stangning och/eller atal som avser livsmedelssdkerhet och/eller livsmedelslagstiftning. Med
aterkallelse menas att butiken eller den detaljhandelskedja butiken tillhér beslutat att man maste
ga ut i media eller motsvarande for att uppmana konsumenter att lamna tillbaka eller kasta
berérda produkter. OBS! Aterkallelser eller produktlarm som initierats av leverantor eller
detaljhandelskedja for andra produkter an livsmedel, berors inte.

CO ska i forekommande fall informera sig om vad som hént och vidta atgarder. CO ager ratt att pa
butikens bekostnad genomféra besok pa plats samt dra tillbaka certifikatet om de finner det
befogat. Om det &r risk for att vitesforeldggandet, stangningen och/eller atalet kan leda till
omfattande publicitet ska CO informera SvDH omedelbart.

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid 6 av 14
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3. Krav pa certifieringsorganets organisation och personal

3.1 Organisation

CO ska ha en utsedd person som ar ansvarig for revisions- och certifieringsarbetet gentemot
standarden och fér kommunikation med SvDH. CO ska uppratta ett organisationsschema vilket
identifierar de nyckelpersoner som ar involverade i revisions- och certifieringsprocessen gentemot
standarden. Organisationsschemat ska inkludera den gentemot SvDH utsedda kontaktperson,
person/er eller kommitté som &r ansvariga for att ta certifieringsbeslut, personer ansvariga for
bedomning/godkdnnande av revisorer och vilka som ar godkadnda att revidera gentemot
standarden.

CO ska kunna visa pa att deras revisionsledare och revisorer har férstaelse for tillampningen av
standarden genom att de ska ha gatt en utbildning enligt SYDH’s specificerade kursplan (se 3.2
punkt f).

3.2 Revisionsledare och revisorer
For att kunna fa revidera gentemot standarden ska revisionsledare och revisorer;

a) Genomgatt en utbildning i revisionsteknik omfattande minst 3 dagar.

b) En HACCP — utbildning baserat pa Codex Alimentarius principer och riktlinjer om
totalt minst 2 dagar.

c) Som ett absolut minimum genomgatt och blivit godkand for en hogskole- eller
universitetskurs med inriktning mikrobiologi och livsmedelssidkerhet.

d) Ska kunna uppvisa forstaelse och kinnedom om hur butiksarbete gar till.

e) Motsvarande minst 3 ars heltidsarbete med livsmedelssakerhet (ex. farskvaruchef,
arbete med 6ppna livsmedel) i butik eller gentemot butik (ex livsmedelsinspektor
med ansvar for att granska butiker, hygieninspektor eller konsult)

f) Genomgatt den i 3.1 ndmnda utbildningen for revisorer och godkénts vid
tillhorande prov levererat av en godkand “train the trainer”.

g) Revisionserfarenhet om minst 6 revisioner eller 10 revisionsdagar avseende
livsmedelssdkerhet varav minst 2 revisioner ska vara handledda revisioner
gentemot Svensk standard for livsmedelshantering i butik.

Undantag frdn kraven i punkt (e) ovan;

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid 7 av 14
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e Kravet pd erfarenhet av heltidsarbete kan reduceras till 1 Gr om revisorn har gétt minst en
3 arig hégskole- eller universitetsutbildning med inriktning biologi, kemi eller likvérdiga
naturvetenskapliga émnen.

e Deltids-, helg-, sommararbete eller motsvarande kan tillgodordknas om det var och en
eller tillsammans motsvarar ovanstdende krav pd heltidsarbete.

e Forrevisorer med motsvarande minst 6 mdnaders heltidsarbete kan kravet pd erfarenhet
av arbete i eller gentemot butik erséittas med ett godkdnt resultat fran en kurs om
praktiskt livsmedelssékerhetskunskap och arbete i butik. En kursplan fér butikskursen har
tagits fram av SvDH.

For de tva forsta revisorer som CO utser att revidera gentemot denna standard galler inte kravet
pa minst 2 handledda revisioner gentemot denna standard.

CO skall hos standardagaren registrera revisorer som CO 6nskar ska genomfora revisioner
gentemot standarden i den mall som standardéagaren tillhandahaller. Revisorernas kompetens ses
over i RFS. Vid brister kontaktas CO och vid behov SWEDAC. CO ansvarar dock ytterst for att
respektive revisor ar godkand enligt uppstallda kriterier enligt detta dokument.

3.3 Personal som beslutar om certifiering

For att kunna fatta beslut om certifiering ska personal i denna funktion som ett minimum ha
genomgatt den i 3.1 ndmnda utbildningen for revisorer och godkéants vid tillhérande prov
levererat av en godkand "train the trainer”.

3.4 Uppratthallande av kompetens
CO ska ha rutiner och system som visar pa att de uppratthaller revisorernas kompetens att utfora
revisioner gentemot standarden genom att genomfora;

a) Minst en bevittnad revision per revisor vart tredje ar.

b) Arliga interna kalibreringsmoten for att sikerstilla likvardig tolkning av de olika
kraven och att revisorerna halls uppdaterade om ny lagstiftning och teknisk
utveckling avseende livsmedelssdkerhet och redlighet for butiksverksamhet.

c) Arlig kontroll att respektive revisor minst genomfort 2 avslutade revisioner
gentemot standarden per ar.

Rapport pa detta ska arligen inrapporteras till SYDH, dock senast den 31/1 aret darpa.

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid 8 av 14
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4. Regler for revidering och certifiering gentemot standarden

4.1 Berdkning av minst antal revisionstimmar pa plats.
Minst antal revisionstimmar ska berdaknas med stéd av Kap.5. Angiven tid for antal
revisionstimmar pa plats inkluderar inte tid for forberedelse.

4.2 Byte av certifieringsorgan

Vid byte av certifieringsorgan kan nytt certifikat fran CO utfardas forst efter att en ny fullstandig
revision genomforts i butiken. Som stdd for denna revision ligger den senaste revisionsrapporten
utfardad av det tidigare CO. Det nya certifikatets giltighetstid baseras pa revisionens resultat
enligt berakningsunderlaget i bilagan.

4.3 Avtal
Ett skriftligt avtal skall finnas mellan CO och den organisation som ansdker om revision och
certifiering.

4.4 Revisionens och certifieringens omfattning
En butik som gar for revision forsta gangen maste ha varit i drift i minst 3 manader

Hela butikens livsmedelsverksamhet ska omfattas av revisionen och certifieringen gentemot hela
standarden. Undantag kan endast géras om det i butiken finns en juridiskt atskild verksamhet och
om det tydligt framgar i rapport, certifieringsbeslut och pa certifikat att denna verksamhet inte
omfattas.

Revision ska genomforas pa respektive butik som 6nskar bli certifierad. Rapport och certifikat ska
utfardas for respektive butik.

4.5 Revisionsfrekvens
Revisionsfrekvensen skall baseras pa tabellen angiven i bilagan. Datum fér nastkommande
revision ska berédknas utifran forsta revisionsdatumet

och far utforas tidigast 28 kalenderdagar dessforinnan utan att datum for nastkommande revision
behover flyttas.

CO kan i undantagsfall fatta beslut om att genomfdra revisionen upp till 14 kalenderdagar efter
datumet for forsta certifieringsrevisionen.

Giltighetstid for utfardat certifikat kan dock inte forlangas utan ska beraknas utifran
revisionsdatumet da certifikatet utfardades forsta gangen.

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid9 av 14
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Vid jul- och nyarshelg, pask och inom perioden juni — augusti har CO ratt att férlanga fristen upp
till 14 kalenderdagar for butik att rapportera in korrigerande atgarder och tiden som CO behover
for att fatta beslut om certifikat. Vid forlangning skall butiken informeras och anledning till
forlangning skall anges i revisionsrapporten.

CO far inte begara att butiken skall rapportera in inom ordinarie tidsfrist och sedan forlanga sin
egen tidsfrist for att fatta beslut om certifiering.

Exempel pa berdkning av revisionsfrekvens;

En butik som revideras férsta gangen den 20 maj 2014 och totalt erhéll 12 avvikelser varav 5 var
stora avvikelser ska senast revideras 12 manader efter senast genomférd revision det vill siga
senast den 20 maj 2015. Certifikatets giltighetstid satts till den 15 juli 2015 (Revisionsdatumet 20
maj 2014 + 12 manader +56 kalenderdagar).

Exempel pa berikning av revisionsfrekvens vid nistkommande revision;

En butik som revideras férsta gangen den 20 maj 2014 och nasta gang den 17 maj 2015 (se
exemplet ovan) erhdll vid den andra revisionen 8 mindre avvikelser. Den butiken ska senast
revideras 18 manader efter senast genomford revision berdknat utifran forsta revisionsdatumet,
det vill sdga senast den 20 november 2016. Certifikatets giltighetstid satts till den 15 januari 2017
(Forsta revisionsdatumet 20 maj 2014 +12 manader + 18 manader + 56 kalenderdagar).

4.6 Kombinerade revisioner
Revisioner gentemot Svensk standard for livsmedelshantering i butik kan kombineras med andra
standarder sasom ISO 22 000, 1SO 9001 och/eller ISO 14 001, KRAV och MSC.

4.7 Revisionsrapporter

Revisionsrapporter ska skrivas i web-portal och goras tillganglig till den reviderade organisationen
inom 1 arbetsdag efter genomford revision. CO ska dessutom rapportera enligt de krav i ISO/IEC
17065.

4.8 Inrapportering av korrigerande atgarder
Korrigerande atgarder ska rapporteras in i web-portal. CO ska dessutom rapportera enligt de krav
i ISO/IEC 17065.

Om butiken inte dr enig med revisorn eller CO om en eller flera avvikelser eller pa annat satt
befinner sig i konflikt med CO skall butiken dnda rapportera in korrigerande atgarder for alla de
avvikelser man fatt.

4.9 Uppfoljning korrigerande atgarder
Revisorn skall ge aterkoppling till butiken pa inskickat material senast 7 kalenderdagar efter att CO
mottagit materialet.

4.10 Certifieringsbeslut, utfardande av certifikat och certifikatets utformning

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid 10 av 14
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Personer som beslutar om certifiering ska inte ha medverkat som revisionsledare eller revisor for
den aktuella butiken. Certifieringsbeslut ska foregas av en granskning av revisionsrapport,
konstaterade avvikelser och inskickade korrigerande atgarder i varje enskilt fall.

Certifieringsbeslut och certifikat ska i normalfallet fardigstallas och skickas till den reviderade
organisationen inom 42 kalenderdagar efter genomford revision. | undantagsfall kan detta ske
inom 56 kalenderdagar. Se aven mojligheter till forlangning av frist under punkt 4.5.

Certifikatet skall vara hos butik inom 42 kalenderdagar fran revisionsdatum.

Pa certifikatet ska som ett minimum anges;

. Butikens namn.

. Namnet pa organisationen som driver butiken.

. Organisationsnummer.

. Adress.

. Omfattningen av verksamheten som ar inkluderad i certifieringen.

. Standardens namn, d v s ”"Svensk standard for livsmedelshantering i butik”.
. Certifieringsorganets namn, adress och ackrediteringsstampel.

. Underskrift fran certifieringsorganets beslutsfattare.

O 00 N O U B WIN B

. Datum for revisionen.

10. Datum for certifiering

11. Senaste datum for ndsta revision.
12. Datum for certifikatets giltighetstid.

Omfattningen av certifieringen ska anges enligt Kap.5 samt inkludera SvDH’s symbol for
standarden i specificerat format val synlig i nedre hégra hérnet. Symbolen finns tillgdnglig pa
SvDH’s hemsida via en inloggning som ackrediterade certifieringsorgan far tillgang till via
samordnaren.

4.11 Fo6randring av certifieringens omfattning

Butiker som planerar att vasentligt utdka eller dndra inriktning pa sin verksamhet ska meddela
detta till CO. | meddelandet till CO ska butiken ange hur man ska verka for att
livsmedelssakerheten uppratthalls. CO har ratt att pa butikens bekostnad genomféra besok pa
plats for att kontrollera detta om de anser att det finns risk for att livsmedelssakerhet har
asidosatts. CO ska genomfdra en ny revision pa plats sa snart verksamheten ar fardigstalld. Om
det 4r max 2 manader till ndstkommande ordinarie revision kan CO genomféra uppféljning av den
utdkade verksamheten vid ordinarie planerat tillfalle.

4.12 Klagomal

CO ska som ett minimum ha en dokumenterad och implementerad rutin for att hantera klagomal
kopplade till genomférandet av revisionen, beslutet om certifiering och eventuell suspendering
eller tillbakadragande av certifikat. Undersdkningen i samband med sadana klagomal ska vara
oberoende av den aktuella revisorn/revisorerna och personen som beslutat om certifiering.

©2015 Svensk Dagligvaruhandel Sid1lav 14
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Klagomal ska bemotas inom 14 kalenderdagar med ett skriftligt svar och en forsta undersokning
ska ha genomforts inom 42 kalenderdagar fran det att klagomalet togs emot.

| de fall butiken inte ar n6jd med utfallet finns méjlighet for butiken att skicka drendet till SvDH for
upptagande i Radet for standarder. Arendet skall av butiken vara inskickat senast 12
kalenderdagar efter svaret fran CO.

5. Revisionstid

Butiksverksamhet Minimitid pa Tillagg for hantering av oforpackade livsmedel
plats* —Se bilaga B tabell 2.
Liten butik med max 15 2 timmar Minst 0,25 timmar per kategori av oférpackade
arsarbetskrafter livsmedel
Medelstorbutik med 3 timmar Minst 0,25 timmar per kategori av oférpackade
max 35 arsarbetskrafter livsmedel
Stor butik med fler &n 4 timmar Minst 0,25 timmar per kategori av oférpackade
35 arsarbetskrafter livsmedel

*Minst halva tiden av revisionen bér genomfdras ute i butiken med inspektion av fysiska
forutsattningar, intervjuer av personal mm.

6. Kategorier av forpackade och oforpackade livsmedel

1. Kategorier av forpackade livsmedel Exempel pa vad detta omfattar

Kott Hanterar enbart leverantorspackatl) kott

Fisk Hanterar enbart leverantérspackadel) fisk och skaldjur

Mejeri Hantering av leverantdrspackadel) mejeriprodukter och juicer samt dgg. Aven &gg i
|6svikt.

Chark, ost Hanterar enbart leverantorspackadel) ost och charkvaror.

Frukt & gront Delning och putsning av frukt, grénsaker och rotfrukter. Tvdttade eller otvattade
rotfrukter.

Brod Leverantorspackatl) brod. Losviktsbrod och kakor for sjalv-tag. Enklare typ av bake
off som innebar upptining och avbakning av degdmnen utan att man behdver
blanda ihop ingredienser av nagot slag.

Djupfryst Djupfrysta rakor for sjdlv-tag. Leverantorsforpackadel) djupfrysta produkter.
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Kolonial Losviktsgodis, te i l0svikt, kaffe i 16svikt, notter i [Gsvikt.

1) Med leverantorspackade livsmedel avses livsmedel som packats i konsumentférpackning av
annan part an butiken.

2. Kategorier av oférpackade livsmedel Exempel pa vad detta omfattar

Delikatess Skivar charkvaror, delar ost. Gor sallader, roror. Paketerar och marker. Tag-sjalv-
delikatess. Manuell disk.
Kottavdelning Detaljstyckar, sagar, maler, kryddar, marinerar och paketerar. Manuell disk.

Kok & grill Beredning av varma ratter som kyls ned och paketeras. Beredning och forsaljning
av varma ratter 6ver disk. Beredning och paketering av kalla ratter. Beredning och
forsaljning av kalla ratter 6ver disk. Catering av varma och kalla ratter. Grillar,
nedkyler, varmhaller och paketerar kyckling, ribbs mm.

Fiskdisk Filéar och paketerar fisk. Kokar skaldjur. Gor réror och fardigrétter, sushi.
Manuell disk. Ismaskin.

Bageri Bageri, konditori och/eller mer avancerad bake-off verksamhet dar man foljer ett
recept och/eller blandar samman ingredienser som skall inga eller laggas ovanpa
bake-offen.

Café/Forbutik med livsmedelstillverkning  Rullgrill, mjukglass, 16sglass, potatismosmaskin,
pommesfrites maskin, smoérgasberedning eller
liknande.

Se vidare exempel pa nasta sida.
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Exempel 1.
Butik med 10 arsarbetskrafter, forsaljning av forpackade produkter, manuell hantering och
forsaljning av oforpackade produkter omfattar salladsbar och malning av kott.

Butiken klassificeras som Liten butik och minimitiden pa plats ar da 2 revisionstimmar men
eftersom butiken dven har tva olika typer av manuell hantering ska 2 X 0,25 revisionstimmar
laggas till miniminivan det vill sédga totalt ska revisorn tillbringa 2,5 revisionstimmar pa plats.

Exempel 2.

Butik med 30 arsarbetskrafter, forsaljning av forpackade produkter, manuell hantering och
forsaljning av oférpackade produkter omfattar salladsbar, malning och styckning av kott,
forsaljning av mjukglass i forbutik under sommaren.

Butiken klassificeras som Medelstor butik och minimitiden pa plats ar da 3 revisionstimmar men
eftersom butiken dven har 3 olika typer av manuell hantering ska minst 3 X 0,25 revisionstimmar
laggas till miniminivan det vill sdga totalt ska revisorn tillbringa 3,75 revisionstimmar pa plats.

Exempel 3.

Butik med 76 arsarbetskrafter, forsaljning av férpackade produkter, manuell hantering och
forsaljning av oférpackade produkter omfattar bageriverksamhet, grillning av kyckling, forbutik
med forsaljning av korv och mjukglass, delikatess med férsaljning av ost, fardiga pajer samt
skivning av kallrokta & varmrokta kottprodukter.

Butiken klassificeras som Stor butik och minimitiden pa plats ar da 4 revisionstimmar men
eftersom butiken dven har 4 olika typer av manuell hantering ska minst 4 X 0,25 revisionstimmar
laggas till miniminivan det vill séga totalt ska revisorn tillbringa 5 revisionstimmar pa plats.

Exempel 4.

Butik med 32 arsarbetskrafter, forsaljning av forpackade produkter, manuell hantering och
forsaljning av oférpackade produkter omfattar bake-off, forsaljning av farsk fisk, grillning av
kyckling, detaljstyckning och malning av koétt, delikatess med férséljning av ost, fardiga pajer samt
skivning av kallrokta & varmrokta kottprodukter, delikatessen tillverkar dven smoérgastartor och
salladsroror, forbutik med forsaljning av korv, smorgasar och mjukglass.

Butiken klassificeras som Medelstor butik och minimitiden pa plats ar da 3 revisionstimmar men
eftersom butiken dven har 6 olika typer av manuell hantering ska minst 6 X 0,25 revisionstimmar
ldggas till miniminivan det vill sdga totalt ska revisorn tillbringa 4,5 revisionstimmar pa plats.
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