% DAGLIG ]_:)'okume.ntnamn: Sida:

z < |Andringsblad Tav

5) A0 | Faststilld av VD: Dok.nr: Utgava: Ersitter:

- : 1 4 Utgava 4
Karin Bryne
13ANVH y HSL 15 Standardkrav

14.1
2024-10-28

Om uppdateringar behdver genomféras i standarden mellan tva utgavor skall ett dndringsblad tas
fram och skickas ut till certifieringsorganen, medlemsféretagen och certifierade butiker

| samband med framtagandet av en ny utgava beaktas alla dndringsblad som publicerats sedan den
senaste utgavan.

Denna mall syftar till att dokumentera dndringarna i den trycktformat. Andringar i den digitala
utgdvan dndras direkt.

Rédmarkerad kursiv text avser strykningar:
Grénmarkerad kursiv text avser tillagg eller andringar:

Foljande andringar har Radet fér standarder (RFS) tagit beslut om:

Andring nr: |1
Sv stand for livsmedelshantering i butik, utgdva 4, oktober 2021 ‘ Sid 16
Krav & text:

14.1 Vatten som anvinds i livsmedelsproduktionen ska halla dricksvattenkvalitet.
Om vatten anvdnds som kall ingrediens och/eller is anvinds i direkt kontakt med
livsmedel ska mikrobiologisk provtagning utforas minst darligen.

14.1 Vatten som anvdnds i livsmedelsproduktionen ska hdlla dricksvattenkvalitet.
Om butiken dr ansluten till kommunalt dricksvatten kontrolleras vattnet av
leverantoren, dvs kommunen. Anvdnds vatten till is som kommer i direkt kontakt
med livsmedel, ska mikrobiologiskt prov pd isen tas minst en gang per dr enligt
butikens provtagningsplan.




