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Saker mat i din butik
Svensk Dagligvaruhandels branschriktlinje Saker mati din ; &
butik ar branschens gemensamma dokument som : g
beskriver hur livsmedelsbutiker ska arbeta med W

livsmedelshantering i butik, for att leva upp till de lagkrav
som finns samt andra insatser utover lagstiftningen.
Branschriktlinjen bidrar aven till att branschen arbetar pa
ett enhetligt satt.

Syftet med branschriktlinjen ar att den ska vara ett stod for
branschen att forsta och tolka lagtexter som annars kan
vara svart da lagtexterna ofta ar formulerade pa ett juridiskt
och svartolkat sprak.

For att sakerstalla att kraven i lagstiftningen uppfylls
behover butiken aven ett egenkontrollprogram (EKP) som
beskriver vilka rutiner och kontroller som galler.

Butikens egenkontrollprogram kommer att ge
livsmedelsbutiken goda forutsattningar att arbeta pa ett

systematiskt och ansvarsfullt satt med livsmedelshygien, 5 DAGLIG

livsmedelssakerhet och redlighet. é ”l |‘H |||| J<>
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Vad hittar du i SvDH:s branschriktlinje Saker Mat?
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Nytt i BRL 2024

@ Overgripande och grundlig genomgang av befintliga texter géllande spraket med bland annat
konsekventa formuleringar och fakta.

Q Uppdaterat enligt nya lagkrav.
)

Reviderade hallbarhetstabeller som bygger pa egna omfattande provtagningar.

Nya avsnitt inom befintliga kapitel.

Nya och reviderade bilagor.

Reviderade checklistor (obs! ligger endast pa svdh.se).
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Nya avsnitt i BRL 2024 (1/2)

 Kapitel 1: Saker mat i din butik
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Kapitel 2: Butiken
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Nya avsnitt i BRL 2024 (2/2)

5.0 VAROR
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Kapitel 4: HACCP

Kapitel 5: Varor

Livsmedelsfusk

Bytt namn pa avsnittet
Korrigerande atgarder till Avvikelsehantering

E-handel- utokad

Férpackningsmaterial/Material i kontakt med livsmedel -
utokad

Provtagning- utdkad (till exempel texten om listeria)

Livsmedelsdonationer- nytt

_ “|DAGLIG
Ekologiska produkter —nytt 2 ‘H HH““ <
L
Hallbarhetstabellerna - reviderade 4 2
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Nya bilagor 2024

Livsmedelssakerhetskultur
Kalibrering och kontrollmatning

Modifierad atmosfar (MA) och
restsyrematning

Cirkulara take-away forpackningar

Bilagor

] () Livsmedelssakerhetskultur
2 O Kalibrering termometrar
.
3 0 Modifierad atmosfar (MA] och restsyrematning
.
4 O Stadrutiner
.
; () a] Hilsadeklaration
Je b) Halsoavstdmning
6.0 s
.
7 () Cirkuldra take-away férpackningar
8 () Rektamationsbianiert
O () oraisa
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Nytt i HACCP bilaga 6

Faroanalyserna

-nya och reviderade floden
(se ndsta slide)

Farohantering
- nya uttryck

Akrylamid

- ny fara i faroanalysen

Livsmedelsdonationer
- nytt avsnitt

BILAGA

60

HACCP

Hazord Analysis

Critical Point

1.0

HACCP
11
12
13
14
15
16

Intedning HACCP
Faroanalys.
Grundfdrutsattningar (GF)
Kontrollpunkter [CP)
Kritiska styrpunkter |[CCP)
Verifiering och validering

BEGREPP OCH DEFINITIONER

21
22
23

Begrepp och definitioner
Ordlista
Referenslista

FAROANALYSMALL, SAMMANSTALLNING
OCH OVERVAKNING

31
32
33

Kylda pradukter, leverantérsfrpackade
Djupfrysta produkter

Kolonial

Frukt och gransaker

Brod, leverantérsbakat

Bake off

Bageri - Konditori och chokladtillverkning
Varmt kok

Grillning

Kott - Manuell hantering

Chark, ost och delikatesser

Kallt kok

Fisk, keaftdjur och blstdjur

E-handel

Inkép

Livemedelsdonationer
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Nytt i HACCP bilaga 4

* Faroanalyserna

- Reviderat samtliga floden

- Nya fléden

Exempel:

3.8 VARMT KOK

INLEDNING

Detta varuflade kan dven innehdlla in- ach utfladen till andra awdelningar i en butik,

Mottagning

Temperaturkaniroll

Lagring

Upptining

Tamparaturkents

AteruppvErmning
Tamperaturkortrell

Expanering
Kylda produkter

Tempar aturkorersll

3.9  GRILLNING

INLEDNING

Detta varuflsde kan Sven innehilla in- och utflSden till andra avdelningar i en butik.

Muttagning

Tumpuraturkanirell

Lagring
B temparatur

yining
Temparaturkontral + lid

Lagring - Kyl

Aterupgvirmning

onering Varm
ler manue

3.14 E-HANDEL

3.16 LIVSMEDELSDONATIONER

INLEDNING

Detta varuflade kan dven innehdlla in- och utfladen till andra awdelningar i en butik.

nimg till kund

Lager buti
fkolonial, kyt, fry:

Plockning av varor

Lagring av varor
Ikalenial, kyl och frys]

Upphéimtning i butik
av kund

INLEDNING

Detta varuflide kan dven innehdlla in- ach utfladen till andra avdelningar i en butik.

Livemedel =
Lingre frin

Férpackade
produkter

Fryslagring

Gverlsmning eller
‘hamtning i butik

|

Mcttagare

Férbrinning
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Trevlig lasning!

Vi hoppas den nya reviderade versionen av
Séker mat ( din butik kommer skapa tydlighet
och underlatta det dagliga arbetet i butik.

Ladda ner den nya versionen, bilagor och
checklistor fran Svensk Dagligvaruhandels
webbplats:

svenskdagligvaruhandel.se
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