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Branschriktlinjen 

Säker mat i din butik

Svensk Dagligvaruhandels branschriktlinje Säker mat i din 
butik är branschens gemensamma dokument som 
beskriver hur livsmedelsbutiker ska arbeta med 
livsmedelshantering i butik, för att leva upp till de lagkrav 
som finns samt andra insatser utöver lagstiftningen. 
Branschriktlinjen bidrar även till att branschen arbetar på 
ett enhetligt sätt. 

Syftet med branschriktlinjen är att den ska vara ett stöd för 
branschen att förstå och tolka lagtexter som annars kan 
vara svårt då lagtexterna ofta är formulerade på ett juridiskt 
och svårtolkat språk. 

För att säkerställa att kraven i lagstiftningen uppfylls 
behöver butiken även ett egenkontrollprogram (EKP) som 
beskriver vilka rutiner och kontroller som gäller. 

Butikens egenkontrollprogram kommer att ge 
livsmedelsbutiken goda förutsättningar att arbeta på ett 
systematiskt och ansvarsfullt sätt med livsmedelshygien, 
livsmedelssäkerhet och redlighet.



Vad hittar du i SvDH:s branschriktlinje Säker Mat?



Övergripande och grundlig genomgång av befintliga texter gällande språket med bland annat 
konsekventa formuleringar och fakta.

Uppdaterat enligt nya lagkrav.

Reviderade hållbarhetstabeller som bygger på egna omfattande provtagningar.

Nya avsnitt inom befintliga kapitel.

Nya och reviderade bilagor.

Reviderade checklistor (obs! ligger endast på svdh.se).

Nytt i BRL 2024



Kapitel 1: Säker mat i din butik

• Livsmedelssäkerhetskultur

Kapitel 2: Butiken

• Elavbrott i butik

Nya avsnitt i BRL 2024 (1/2)



Nya avsnitt i BRL 2024 (2/2)

Kapitel 4: HACCP

• Livsmedelsfusk

• Bytt namn på avsnittet 
Korrigerande åtgärder till Avvikelsehantering

Kapitel 5: Varor

• E-handel- utökad

• Förpackningsmaterial/Material i kontakt med livsmedel – 
utökad 

• Provtagning- utökad (till exempel texten om listeria)

• Livsmedelsdonationer- nytt

• Ekologiska produkter –nytt

• Hållbarhetstabellerna - reviderade



• Livsmedelssäkerhetskultur

• Kalibrering och kontrollmätning

• Modifierad atmosfär (MA) och 
restsyremätning

• Cirkulära take-away förpackningar

Nya bilagor 2024



• Faroanalyserna
-nya och reviderade flöden 
(se nästa slide)

• Farohantering
- nya uttryck

• Akrylamid
- ny fara i faroanalysen

• Livsmedelsdonationer
- nytt avsnitt

Nytt i HACCP bilaga 6



• Faroanalyserna

- Reviderat samtliga flöden

- Nya flöden

Nytt i HACCP bilaga 4

Exempel:



Vi hoppas den nya reviderade versionen av 
Säker mat i din butik kommer skapa tydlighet 
och underlätta det dagliga arbetet i butik.

Ladda ner den nya versionen, bilagor och 
checklistor från Svensk Dagligvaruhandels 
webbplats:

svenskdagligvaruhandel.se 

Trevlig läsning!


	Bild 1
	Bild 2: Branschriktlinjen  Säker mat i din butik
	Bild 3
	Bild 4
	Bild 5
	Bild 6
	Bild 7
	Bild 8
	Bild 9
	Bild 10

