Att bestamma hallbarhetsdatum

Ny vagledning som ska publiceras som ett avsnitt pa sidan Datummaérkning - Kontrollwiki
(livsmedelsverket.se).

Férslag till ny vdgledandetext

Att bestdamma hallbarhetsdatum

Det ar den livsmedelsforetagare som marker en produkt som ska kunna redovisa hur
bedomningen av produktens hallbarhetdatum har gjorts. Oftast finns inga bestdmmelser om
hur 1ang hallbarhetstid olika livsmedel har. Viktiga utgangspunkter vid beslut om vilket
hallbarhetsdatum som ska anvandas ar viken typ av livsmedel det ar, vilken
forpackningsmetod som ska anvandas, hur det ska forvaras och hur det bor tillagas. De flesta
livsmedelsprodukter méarks med datum for minsta hallbarhet (bast fore) och endast vissa
kdnsliga livsmedel marks med sista férbrukningsdag.

» Minsta hallbarhet (bast fore)

» Sista forbrukningsdag

Det kan finnas flera satt att komma fram till ett livsmedels hallbarhetstid. | vissa fall kan
bedémningen baseras pa beprovade recept eller att man utgar fran rekommendationer i
branschriktlinjer eller andra branschéverenskommelser. Livsmedelsféretagaren kan dven
gbra egna lagringstester eller lamna in prover for hallbarhetsanalys till laboratorium.
Underlagen for dessa analyser kan anvandas for att bestimma livsmedlens hallbarhetstid.
Sadana hallbarhetsanalyser ar lampliga att utféra om det handlar om kéansliga livsmedel.

» Kontroll av mikrobiologiska halsorisker

» Listeriaprovtagning av atfardiga livsmedel

» Branschriktlinjer

Att dndra hallbarhetsdatum

Den som marker om ett livsmedel har ansvar for att livsmedelsinformationen inte dndras pa
ett sadant satt att konsumenten blir vilseledd eller att informationen pa annat satt férsamrar
konsumentskyddet eller slutkonsumenternas mojligheter att gora informerade val. Se artikel
8.4 i férordning (EU) nr 1169/2011.

Den som andrar ett hallbarhetsdatum [bé‘)r‘kunna motivera for kontrollmyndigheten varfor
datum har andrats och dven kunna visa hur bedémningen for det nya datumet har gjorts. For
manga produkter anges utéver hallbarhetsdatum dven férpackningsdatum. Om en sadan
produkt har férpackats om kan det dven vara nodvandigt att komplettera med information
om vilken dag produkten har forpackats om for att konsumenten inte ska bli vilseledd.

» Frivillig datummarkning

Manga foretag bygger sitt sparbarhetssystem pa datummarkning och om datumet andras
behover det i sddana fall vara tydligt hur sparbarheten for livsmedlet sdkerstalls.

[ Kommenterad [MO1]: ska kunna motivera...?
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Exempel

En producent forpackar och marker sin produkt. Innan produkten lamnar anlaggningen
uppmarksammas att bast fore-dag pa en batch har blivit fel. Det kan finnas flera satt att
atgarda avvikelsen.

e Hela batchen omforpackas och forses med ny férpackning och korrekt markning.

e Producenten kan marka om hela batchen med ett nytt datum. Vid ett sadant tillfalle
behover livsmedelsforetagaren se till att den nya markningen exempelvis inte tacker
annan information, riskerar att lossna fran forpackningen eller att konsumenter blir
vilseledda.

e Producenten kan efter dverenskommelse med mottagande livsmedelsforetag, bifoga
information om att denne ska forse produkten med ett korrekt datum.

Tips pa kontroll i butik

En butik har tagit emot en produkt som forpackats och markts av en annan
livsmedelsforetagare i tidigare led. Butikspersonalen flyttar fram hallbarhetsdatum pa
produkten. For att sdkerstalla sakerhet och redlighet ar det viktigt att tanka pa:

e Vad ar anledningen till att datummarkningen har andrats?

e Om producenten uppmanat butiken att andra datummarkningen, stammer
markningen med det underlag som butiken fatt fran producenten?

e Om butiken valt att andra datummarkningen utan att involvera producenten bér
butiken kunna visa pa underlag som styrker att produkten fortfarande kan uppfylla
de kvalitets- och sakerhetskrav som forvantas, exempelvis genom olika
provtagningar och analysresultat. Det kan vara sarskilt aktuellt for kansliga produkter
som till exempel charkprodukter eller rokt och gravad fisk. De kanske inte andrar
utseende, smak eller lukt, men det kan anda ha skett forandringar i livsmedlet som
kan fa allvarliga negativa konsekvenser for manniskors halsa.

e Om datummarkningen anvands i verksamhetens sparbarhetssystem, hur kan butiken
uppratthalla sparbarhet for produkten nar datumet dandras?

o Uppfyller den nya markningen kraven i lagstiftningen, till exempel att den inte tacker
annan obligatorisk information, riskerar att lossna fran férpackningen eller upplevs
som tvetydig eller vilseledande fér konsumenten?

» Sa ska de obligatoriska uppgifterna presenteras

» ”Att marka om fardigférpackade livsmedel” (ny text se separat internremiss)
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