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UTBILDNINGSPLAN

Butik och butiksnummer:

Genomgang av personlig utbildningsplan for nyanstallda inklusive korttidsanstéllda
Introduktionsutbildning
Grundutbildning i livsmedelshygien

Utbildning i HACCP

Anstalld Avdelning 1. Datum 2. Datum 3. Datum 4. Datum



Rengoring och

underhall

Rengoring: Kvittenslista pa utfort arbete
Underhall av lokaler, inredning och utrustning
Stadschema




RENGORING: KVITTENSLISTA PA UTFORT ARBETE

Butik och butiksnummer:

Datum Godkant Anmarkning Korrigerande atgard

Signatur



UNDERHALL AV LOKALER, INREDNING OCH UTRUSTNING

Checklista for forebyggande underhall av lokaler, inredning och utrustning.
Dokumentera anméarkningar och atgérder pa blanketten.

Butik och butiksnummer:

Kontrollpunkt Anmarkning Datum Planerad atgard Atgérdat datum
och signatur

Lastkajen (kaj, trappor, hissar, portar, luftsluss)
Lager (portar, fonster, tak, golv, dorrar,
avlopp, vdggar, el]

Frysutrymmen (fl&ktar, hyllor, golv, véggar,
tak, el, lister, dorrar)

Kylutrymmen (fléktar, hyllor, golv, avlopp,
véggar, tak, el, lister, dérrar)

Torrlager och hyllor (lister, hyllplan, golv,
avlopp, vdggar och tak]

Fiskavdelning (fléktar, golv, avlopp, vdggar,
tak, el- och vattenledningar, dérrar)

Kottavdelning (flaktar, golv, avlopp, vdggar,
tak, el- och vattenledningar, dérrar)

Delikatessavdelning (flaktar, golv, avlopp,
vaggar, tak, el- och vattenledningar, dérrar)

Omkladningsrum (ventiler, golv, avlopp,
vaggar, tak, el- och vattenledningar, dérrar)

Toaletter och duschar (ventiler, golv, avlopp,
véggar, tak, el- och vattenledningar, dérrar)

Kontorsutrymmen

Ovrigt



UNDERHALL AV LOKALER, INREDNING OCH UTRUSTNING FORTS.

Kontrollera att avdelningarna, lokalerna, inredningen, utrustningen och

annat i listan nedan ar hela, rena och fyller sin funktion. .
KONTROLLPUNKT/ANMARKNING

Kontrollera ocksa att service har utférts pad utrustningen enligt leverantdrernas
rekommendationer, och att den utrustning som har serviceavtal har fatt service DATUM
med den frekvens som ingér i avtalet.

UTFORTS AV
Notera avvikelser i underhallsplanens checklista, signera med butikens
medarbetares namn och/eller eventuellt stadbolags signering.
Omrade 0K Awvikelse  Atgard

Lastkajen - kaj, trappor, hissar, portar, luftsluss

Lager - portar, fonster, tak, golv, dérrar, avlopp, vaggar, stallage, el

Frysutrymmen - flaktar, inredning, golv, vaggar, tak, el, lister, dorrar

Kylutrymmen - flaktar, inredning, golv, avlopp, vaggar, tak, el, lister, dorrar

Torrlager och hyllor - golv, avlopp, vaggar, tak, inredning

Frukt och gronsaker - golv, avlopp, vaggar, tak, inredning

Brod och bake off - golv, avlopp, vaggar, tak, inredning

Bageri och konditoriavdelning - flaktar, golv, avlopp, vaggar, tak, inredning,
utrustning, maskiner, el- och vattenledningar, tappstallen, spolmunstycken, dorrar

Varmt kok - flaktar, golv, avlopp, vaggar, tak, inredning, utrustning,
maskiner, el- och vattenledningar, tappstallen, spolmunstycken, dorrar



UNDERHALL AV LOKALER, INREDNING OCH UTRUSTNING FORTS.

Omrade oK Awvikelse  Atgird

Kallt kok - flaktar, golv, avlopp, vaggar, tak, inredning, utrustning,
maskiner, el- och vattenledningar, tappstallen, spolmunstycken, dorrar

Kottavdelning - flaktar, golv, avlopp, vaggar, tak, inredning, utrustning,
maskiner, el- och vattenledningar, tappstallen, spolmunstycken, dorrar

Fiskavdelning - flaktar, golv, avlopp, vaggar, tak, inredning, utrustning,
maskiner, el- och vattenledningar, tappstallen, spolmunstycken, dorrar

Forbutik, café - flaktar, golv, avlopp, vaggar, tak, inredning, utrustning,
maskiner, el- och vattenledningar, tappstallen, spolmunstycken, dorrar

Omkladningsrum - ventiler, golv, avlopp, vaggar, tak, inredning,
el- och vattenledningar, tappstallen, spolmunstycken, dérrar

Toaletter och duschar - ventiler, golv, avlopp, vaggar, tak,
el- och vattenledningar, dérrar

Stadutrymmen - ventiler, golv, avlopp, vaggar, tak, inredning,
el- och vattenledningar, tappstallen, spolmunstycken, dérrar

Kontorsutrymmen
Personalrum
Pantutrymme
Soputrymme

Ovrigt



STADSCHEMA |

Platser som ska stdadas och
forslag pa frekvens

Din butik kan uppratta ett eget stadschema med arbetsfordelning mellan

butikens medarbetare och eventuellt stadbolag.

Omrade

LAGER

MILJORUM

STADUTRYMME

KOTTKYL

Plats
Golvigéngar
Golv under pallar
Golvbrunnar

Pallstallage

Golv
Vagg vid soputkast
Golvbrunnar

Vaggar

Dorrar och karmar
Golv

Golvbrunnar
Stadmaskin
Stadutrustning
Utslagsvask

Hyllor

Vaggar

Dorrar och karmar

Golv, kottkyl respektive
charkkyl

Golvbrunnar

Bakom pakérnings-
skydd

Golv under pallar
Vaggar

Flaktgaller

Frekvens Stadfirma

Dagligen
1 gang/vecka
1 gang/vecka

2 génger/ar

Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka

1 gang/vecka

Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 géng/vecka

1 gang/vecka

Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 géng/vecka

1 gang/vecka
1 gang/vecka

1 gang/kvartal

Butikspersonal



STADSCHEMA

*

Omrade

STYCKRUM

DISKRUM

Plats

Arbetsbankar
Dérrar och karmar
Golv

Golvbrunnar
Handredskap
Handtvattstall*

Inredning

Maskiner och
utrustning**

Omkladningsrum
och toalett

Vaggar

Stadutrustning

Ventilationsstrumpa
(tvatt)

Diskmaskin (invandigt

och utvandigt)
Golv

Golvbrunn
Handtvattstall*
Inredning
Stadutrustning
Vaggar

Ventilationsdon

Frekvens Stadfirma  Butikspersonal
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen

Dagligen

Dagligen
Dagligen
Dagligen

1 gang/ar

Dagligen

Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen

1 gang/manad

Inklusive pafyllning av pappershanddukar (eller motsvarande) och tval vid behov
** Uppdelning specificeras i varje butik



STADSCHEMA

*

Omrade

GRILLRUM

FISKKYL

Inklusive pafyllning av pappershanddukar (eller motsvarande) och tval vid behov

Plats

Arbetsbankar
Handtvattstall*
Inredning

Golv
Golvbrunn
Grillgaller
Stadutrustning

Ugnar
(in- och utvandigt)

Nerkylningskyl
(in- och utvandigt)

Fettfilter

Ventilationskapor

Dorrar och karmar
Golv

Golvbrunn

Bakom p&kérnings-
skydd

Hyllor
Vaggar

Flaktgaller

Frekvens Stadfirma

Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen

Dagligen

Dagligen

1 gang/vecka

1 gédng/ménad

1 gang/manad

Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka
1 géng/vecka

1 gang/vecka

1 gadng/méanad

Butikspersonal



STADSCHEMA

Omrade
FISKBEREDNING

OCH FORSALJ-
NINGSUTRYMME

OST- OCH CHARK-
KYL

*

Plats

Arbetsbankar
inklusive hoar

Dorrar och karmar
Golv

Golvbrunnar

Handredskap inklusive
isskopa

Handtvattstall*
Inredning
Utrustning**
Stadutrustning

Vaggar
Forsaljningsdisk

Ismaskin (i och utanpa)

Dorrar och karmar

Golv

Golvbrunnar (eventu-
ellt)

Bakom pakérnings-
skydd

Golv under pallar
Vaggar

Flaktgaller

** Uppdelning specificeras i varje butik

Frekvens Stadfirma

Dagligen

Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka

3-5 génger/
vecka

Enligt
instruktioner

Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka

1 gang/vecka
1 gang/vecka

1 gang/kvartal

Inklusive pafyllning av pappershanddukar (eller motsvarande) och tval vid behov

Butikspersonal



STADSCHEMA

Omrade

FRUKT- OCH GRONT
KYL

MEJERIKYL

BAGERIKYL

Plats

Dorrar och karmar

Golv

Golvbrunnar

Bakom pékérningsskydd
Golv under pallar
Vaggar

Flaktgaller

Dorrar och karmar
Golv

Golvbrunnar

Bakom pakérningsskydd
Golv under pallar
Vaggar

Flaktgaller

Dorrar och karmar
Golv

Golvbrunnar

Golv under pallar

Vaggar

Flaktgaller

Frekvens Stadfirma

Dagligen

Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka
1 gang/vecka
1 géng/vecka

1 gang/kvartal

Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka
1 gang/vecka
1 gang/vecka

1 gang/kvartal

Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka
1 géng/vecka

1 gang/kvartal

Butikspersonal



STADSCHEMA

*

Omrade

BAGERI

BAGERIFRYS

Plats

Arbetsbankar
Dorrar och karmar
Golv

Golvbrunnar
Handtvattstall*

Handverktyg

Omkladningsrum med
toalett

Stadutrustning

Utrustning och maskiner

Inredning (hyllor med
meral)

Jasskap

Kontor

Omkladningsrum utan
toalett

Personalutrymme
Stickvagnar
Ugnar

Vaggar

Ventilationsdon

Golv (sopal

Frekvens Stadfirma Butikspersonal
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen

1 géng/vecka
1 gang/vecka
1 gang/vecka
1 géng/vecka
1 gang/vecka
1 géng/vecka
1 gang/vecka
1 gang/vecka

1 gang/kvartal

1 gang/vecka

Inklusive pafyllning av pappershanddukar (eller motsvarande) och tval vid behov



STADSCHEMA

*

Omrade

TORRLAGER

KONDITORI

OMKLADNINGSRUM

Inklusive pafyllning av pappershanddukar (eller motsvarande) och tval vid behov

Plats

Dorrar och karmar
Golv

Hyllor

Under pallar

Vaggar

Arbetsbankar
Brodskap och hyllor
Diskar

Golv
Handtvattstall*
Handredskap
Inredning
Utrustning

Kylar

Vaggar

Handtag
Handtvattstall*
Toalett

Golv

Dusch

Vaggar

Ventilationsdon

Frekvens Stadfirma

Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka
1 gang/vecka

1 géng/vecka

Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka

1 géng/vecka

Dagligen
Dagligen
Dagligen
2 ganger/vecka
1 gdng/ménad
1 gdng/manad

1 gang/kvartal

Butikspersonal



STADSCHEMA

*

Omrade

AFFARSUTRYMME

PANTRUM

KUND-
TOALETTER

Inklusive pafyllning av pappershanddukar (eller motsvarande) och tval vid behov

Plats

Entré
Golvigangar
Kassor
Losviktsgodis
Notter i losvikt

Golv under hyllor
och pallar

Kyldiskar

Frysdiskar

Hyllor

Handtvattstall*
Golv
Pantmaskiner

Vaggar

Golv

Handtag
Handtvattstall*
Speglar
Toalettstol
Vaggar

Ventilationsdon

Frekvens Stadfirma

Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen

1 gdng/manad

1 gang/manad
2 génger/ar

2 génger/ar
eller vid behov
Dagligen
Dagligen
Dagligen

Dagligen

Dagligen

Dagligen
Dagligen
Dagligen
Dagligen
1 gang/vecka

1 gang/kvartal

Butikspersonal



Ankomst- och
mottagnings-
kontroll

Forpackningsmaterial

Ankomstkontroll av varor och emballage
Journal over inkommande notkott
Journal 6ver utgdende notkott



FORPACKNINGSMATERIAL

| sin egenkontroll ska butiken kunna visa upp certifikat/produktfaktablad/avtal fran sina leverantérer
nar det galler de forpackningsmaterial som butiken anvander i verksamheten. Beviset kan vara elektroniskt

eller papperskopia.

Det ska finnas underlag, till exempel Normpack-certifikat eller likvardigt certifikat for forpackningsmaterialets
lamplighet for livsmedel. Specifikation kan begé&ras fran leverantéren av férpackningsmaterialet.

Se under punkt 5.9.1 i Sdker Mat hur butiken ska spara sina certifikat for forpackningsmaterial.



ANKOMSTKONTROLL AV VAROR OCH EMBALLAGE

Den har blanketten ska endast fyllas i vid avvikelser.

Butik och butiksnummer:

Datum Varuslag Skador Ev. anmarkningar Korrigerande atgarder Signatur



ANKOMSTKONTROLL AV VAROR OCH EMBALLAGE

Blankett for butiker med hantering av oférpackade livsmedel och/eller egen markning.

Butik och butiksnummer:

Mottagnings- Referens- Stycknings- Varuslag Ursprung Antal kilo Ev. frivillig Signatur
datum nummer anlaggning markning



JOURNAL OVER INKOMMANDE NOTKOTT

Blankett for butiker med hantering av oférpackade livsmedel och/eller egen markning.

Butik och butiksnummer:

Mottagnings- Referens- Stycknings- Varuslag Ursprung Antal kilo Ev. frivillig Signatur
datum nummer anlaggning markning



JOURNAL OVER UTGAENDE NOTKOTT

Blankett for butiker med hantering av oférpackade livsmedel och/eller egen markning.

Butik och butiksnummer:

Referens- Varuslag Forpackningsdag Ursprung Antal kilo Ev. frivillig Signatur
nummer markning



Temperatur-
matningar

Temperaturkontroll i mindre butik

Temperatur - ankommande kyl- och frysvaror
Temperaturkontroll i kylar

Temperaturkontroll i frysar
Kalibreringsprotokoll - referenstermometer
Kalibreringsprotokoll - vagar och handterminaler
Infrysning

Upptining



TEMPERATURKONTROLL | MINDRE BUTIK - SAMMANSTALLNING

o

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Kylt ner produkten, 3 = Flyttat produkten till till exempel annan kyl, 4 = Kontaktat servicetekniker, 5 = Returnerat varan, 6 = Antal kontroller utokat

Matpunkter Man AV Tis AV Ons AV Tor AV Fre AV Lor AV Son AV Riktvdarde Signatur
Frukt och gronsaker lagerkyl +4°C
Frukt och gronsaker salladskyl +4°C
Fryslager -18°C
Frys 1 -18°C
Frys 2 -18°C
Frys 3 -18°C
Glass och barfrys -18°C
Mejerilagerkyl +8°C
Mejerikylvagg +8°C
Gondoler +8°C
Kéottlagerkyl +4°C
Kottlagerfrys -18°C
Kottdisk kyl +4°C
Kottdisk frys -18°C
Charkkylarna +4 - 8°C
Pastakylen +8°C
Ostkyl mot vagg +4-8°C
Ostgondol +8°C
Fisklagerkyl +2°C

Manuell fiskdisk +2°C



TEMPERATURKONTROLL | MINDRE BUTIK - SAMMANSTALLNING, FORTS.

o

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Kylt ner produkten, 3 = Flyttat produkten till till exempel annan kyl, 4 = Kontaktat servicetekniker, 5 = Returnerat varan, 6 = Antal kontroller utokat

Matpunkter Man AV Tis AV Ons AV Tor AV Son AV Gransvarde
Sillkyldisk mot vagg +4 - 6°C
Rakfrysbox -18°C
Delikatesslagerkyl +4°C
Delikatesslagerkyl (sillkylen) +4°C
Delikatess - bankkylar +6°C
Manuella delidisken +4°C
Sillgondol +8°C
Kokslagerkyl +4°C
Kyldisk i butik fardigmat +8°C
Grillning +72°C
Varmhallning >+60°C
Nedkylning* <+8°C

pa max 4h
Diskmaskin >+80°C

i slutskolj

Signatur av kontrollant

Temp vid start: ........... A Temp efter4 h: ...........



TEMPERATUR - ANKOMMANDE KYL- OCH FRYSVAROR

Mottagningskontroll avtemperatur och skador.

o

Butik och butiksnummer: Ar:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgérder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Kylt ner produkten, 3 = Flyttat produkten till till exempel annan kyl, 4 = Kontaktat servicetekniker, 5 = Antal kontroller utokat

Leverantor/ Mén AV Tors AV Sign Son AV

produkt

Sign Tis AV Sign Ons AV Sign Sign Fre AV Sign Lor AV

Vecka:

Sign

Riktvarde

Olika temp. kolla
aven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
aven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
aven skador

Olika temp. kolla
dven skador

Olika temp. kolla
aven skador



TEMPERATURKONTROLL | KYLAR

Lufttemperaturi kylar.

o

Butik och butiksnummer: Ar:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Kylt ner produkten, 3 = Flyttat produkten till till exempel annan kyl, 4 = Kontaktat servicetekniker, 5 = Antal kontroller utokat

Kylar Man AV Sign Tis AV Sign Ons AV Sign Tors AV Sign Fre AV Sign Lor AV Sign Son AV

Sign

Vecka:

Riktvarde

Folj temp. anvisning
pa forpackningen
F6lj temp. anvisning
pa forpackningen
Félj temp. anvisning
pa forpackningen
F6lj temp. anvisning
pa forpackningen
F6lj temp. anvisning
pa forpackningen
F6lj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pd forpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
F6lj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
F6lj temp. anvisning
pa forpackningen
Félj temp. anvisning
pa forpackningen



TEMPERATURKONTROLL | FRYSAR

Lufttemperaturi frysar.

o

Butik och butiksnummer: Ar:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgérder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Kylt ner produkten, 3 = Flyttat produkten till till exempel annan frys, 4 = Kontaktat servicetekniker, 5 = Antal kontroller utdkat

Frysar Mé&n AV Sign Tis AV Sign Ons AV Sign Tors AV Sign Fre AV Sign Lor AV Sign Son AV

Sign

Vecka:

Riktvarde

Folj temp. anvisning
pa férpackningen
Folj temp. anvisning
pa férpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pa férpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pa férpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen
Folj temp. anvisning
pa férpackningen
Folj temp. anvisning
pa férpackningen
Folj temp. anvisning
pa forpackningen



KALIBRERINGSPROTOKOLL - REFERENSTERMOMETER

Spéarbarhetsreferens/ ID-nummer:

Termometer for kalibrering

Referenstermometer:

Termometer for kalibrering:

Avvikelse (°C):

Termometer for kalibrering

Referenstermometer:

Termometer for kalibrering:

Avvikelse (°C):

Termometer for kalibrering

Referenstermometer:

Termometer for kalibrering:

Avvikelse (°C):

Kommentar:

Fabrikat: Metod:

Namn pa termometer (till exempel ID-nummer)

Namn pa termometer (till exempel ID-nummer)

Namn pa termometer (till exempel ID-nummer])

Mitpunkt (°C)

Mitpunkt (°C)

Matpunkt (°C)

Utfort:

Typ:

Mitpunkt (°C)

Mitpunkt (°C)

Métpunkt (°C)

Av:

Datum:

Mitpunkt (°C)

Mitpunkt (°C)

Mitpunkt (°C)



KALIBRERINGSPROTOKOLL - VAGAR OCH HANDTERMINALER

Avdelning Utrustning ID-nummer Leverantor  Datum for Avvikelse vid Korrigerande Nasta datum Kommentar Signatur
kalibrering kalibrering atgard for kalibrering



INFRYSNING

Upptining - registreringsblankett for temperatur.
Placera varorna atskilda for snabb och effektiv djupfrysning. Kontrollera och dokumentera att produkterna dr genomfrysta.

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Flyttat produkten till till exempel annan frys, 3 = Kontaktat servicetekniker, 4 = Antal kontroller utokat

Typ av livsmedel Datum Temperatur Tid Avvikelse Korrigerande atgarder Signatur

Kommentar:



UPPTINING

Upptining - registreringsblankett for temperatur.

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 = Kasserat, 2 = Kontaktat servicetekniker

Typ av livsmedel Datum Temperatur Tid Avvikelse Korrigerande atgarder Signatur

Kommentar:



Beredning och
produktion

Tillagning

Nedkylning

Varmhallning
,&teruppv;’-jrmning
Temperatur diskmaskin
Temperatur utlevererad mat
Eget vatten

Sparbarhet



TILLAGNING

Tillagning - registreringsblankett for temperatur och tid.

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Forlang tillagning, 3 = Justera temperatur, 4 = Kontrollera receptur, 5 = Kontaktat servicetekniker

Typ av livsmedel Datum Temperatur  Tid Avvikelse Korrigerande atgarder Signatur

Andra dtgarder:



NEDKYLNING

Nedkylning - registreringsblankett for temperatur och tid.

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Flyttat produkten till till exempel annan kyl, 3 = Kontaktat servicetekniker, 4 = Antal kontroller utokat

Typ av livsmedel Datum Temperatur  Tid Avvikelse Korrigerande atgarder Signatur

Andra dtgarder:



VARMHALLNING

Varmhallning - registreringsblankett for temperatur och tid.

o

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Flyttat produkten till till exempel annat varmeskap, 3 = Kontaktat servicetekniker, 4 = Antal kontroller utokat

Typ av livsmedel Datum Temperatur  Tid Avvikelse Korrigerande atgarder Signatur

Andra dtgarder:



ATERUPPVARMINING

,&teruppvérmning - registreringsblankett for temperatur och tid.

Butik och butiksnummer: Ar:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Forlang uppvarmning, 3 = Justera temperatur, 4 = Kontaktat servicetekniker

Typ av livsmedel Datum Temperatur  Tid Avvikelse Korrigerande atgarder

Andra dtgarder:

Vecka:

Signatur



TEMPERATUR DISKMASKIN

,&teruppvérmning - registreringsblankett for temperatur och tid.

o

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka dtgérder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pd baksidan.

Kontrolleras 1 ggr/manad. Diskutera lokalt vem (till exempel serviceféretag) som ska utfora kontrollen. 1 = P&kallat service, 2 = Andrat temperaturer

Matpukter Man Av Tis Av Ons Av Tor Av Fre Av Lor Av Son  Av Riktvarde Signatur

>+80°C

Diskmaskin
i slutskolj



TEMPERATUR UTLEVERERAD MAT

Utlevererad mat - registreringsblankett for temperatur och tid.

Butik och butiksnummer: Ar:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgarder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2 = Flyttat produkten till till exempel annan kyl, 3 = Kontaktat servicetekniker

Typ av livsmedel Datum Temperatur  Tid Avvikelse Korrigerande atgarder

Andra dtgarder:

Vecka:

Signatur



EGET VATTEN

Spara provsvaren fran vattenanalysen under den har fliken. Se punkt 5.10.3



SPARBARHET

Test for sparbarhet.

o

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:
AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgérder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

Typ av livsmedel Datum OK Avvikelse Korrigerande atgarder Signatur

Kommentar:



Livsmedels-
information
och mirkning

Livsmedelsinformation




LIVSMEDELSINFORMATION

Kontroll av livsmedelsinformation - registreringsblankett.

Butik och butiksnummer: Ar: Vecka:

AV = Avvikelse. Skriv in ett nummer enligt tabell nedan i AV rutan for vilka atgérder som ar gjorda. Komplettera eventuellt pa baksidan.

1 =Kasserat, 2=Mark om, 3 = Kontrollera receptur

Typ av livsmedel Datum Informationen pa Avvikelse Korrigerande atgarder Signatur

etikett stammer
overens med till
exempel receptet

Andra dtgarder:



